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「プレッセプレミアム東京ミッドタウン店」オープン 
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社は、平成１９年３月３０日（金）に「プレッセプレミアム東京ミッドタウン店」（東京都 港区）

店しますので、お知らせいたします。同店は、都営大江戸線・東京メトロ日比谷線六本木駅から地

で直結し、また、東京メトロ千代田線乃木坂駅より徒歩３分の場所に位置する、三井不動産株式会

進めてきました六本木防衛庁跡地複合再開発「東京ミッドタウン」内の商業施設に、核店舗の１つ

て出店いたします。 

プレッセプレミアム東京ミッドタウン店」は、国際性豊かで、都心でありながら居住者の多いエリ

立地している同施設のコンセプトである「都心の上質な日常」に基づいて、「インターナショナル・

メフード・ブティック」をテーマに売場づくりを行なっております。当社が展開する食の専門館「プ

セ」を、さらに上質化させたお洒落な２４時間営業の高級スーパーとして、生鮮食料品から輸入食

で、鮮度、製法、産地にこだわった高品質な商品と質の高い接客サービスを提供し、お客様の豊か

生活と、快適なお買物の実現をお手伝いしてまいります。 



 
 
《店 舗 概 要》 

１． 店    名    プレッセプレミアム東京ミッドタウン店 

２． 所 在 地       東京都港区赤坂九丁目７番４号  

          ＴＥＬ０３－５４１３－５１０９              

３．建物規模    鉄骨造 地上９階地下３階 

（当社使用は「ガーデンサイド」地下１階、１階部分）     

４．営業面積    １，２５７㎡ （地下１階 １，０６５㎡、１階 １９２㎡）              

５．開 店 日     平成１９年３月３０日（金） 

６．営業時間     ２４時間営業   

７．休 業 日    １月１日 

８．駐 車 場        ３９０台（共用） 

９．年商予定    ２０億円 

10．店    長    山形 美憲 

11．従業員数        ７０名（社員１７名、パートタイマー５３名） 

 

 

《売場の特徴》 

 
＜青  果＞  
◆安心・安全・健康をキーワードに、有機野菜の品揃えを充実させているほか、滋賀県近江野菜、京野

菜などの伝統野菜コーナーや、東京を中心とした近郊野菜コーナーを展開いたします。 
◆食味や糖度にこだわった、フルーツ・調理用トマトコーナーの品揃えを充実させています。 
 

 

＜水  産＞    

◆塩干売場では、「人形町浜乃院浜町漬」の商品を取り扱いいたします。 

◆魚卵売場では、有名店の辛子明太子（化粧箱商品）を集め、コーナー展開いたします。 

◆ロブスターテルミドールや殻むき手長えびなどの冷凍品コーナーを新たに設置いたします。 

 

＜精  肉＞ 

◆牛肉は山形牛（４等級）を中心に、松坂牛（５等級）、オーストラリア産牛ロックデールビーフプレ

ミアム（長期穀物飼育牛）も取り扱います。豚肉は神奈川県産の高座豚を中心に、スペイン産イベリコ

豚、鹿児島県産黒豚、ＴｏｋｙｏＸ豚も取り揃えます。鶏肉は徳島県産地養赤鳥を中心に、秋田県産比

内地鶏、徳島県産阿波尾鶏に加え､完全無薬飼料飼育の鹿児島県産さつま地鶏を品揃えします。 

◆ターキー、ラムなどの冷凍品コーナーを新たに設置いたします。 

 

＜惣  菜＞    

◆デリカコーナーでは、自店のこだわりのある生鮮素材を使用した、お弁当、天ぷら、焼魚など手作り

惣菜を充実させています。 

◆和惣菜、サラダコーナーでは、新たに、量り売り対面形式による販売も展開いたします 

◆寿司コーナーでは、オープンキッチンによる対面形式で、自店の水産商材を使用した、にぎり寿司な

どの実演販売を展開いたします。 

◆代官山中華レストラン「海苑」の本格的な人気の点心を店内で蒸し上げてご提供いたします。 

 

＜一般食品＞ 

◆ワインコーナーでは、ウォークインセラーによる販売を行なうとともに、人気のドメーヌワインやカ

ルトワインなども品揃えいたします。 

◆パスタコーナーでは、原料・素材にこだわった商品を豊富に品揃えいたします。また、有名シェフに

よる無添加のオリジナルパスタソースも取り扱いいたします。 

◆ジャムコーナーでは、東京初進出となる、神戸の「菓子 sパトリー」の手づくり無添加ジャム「ミル

キッシュジャム」シリーズを取り扱いいたします。 

 

 

 



 

 

＜日配食品＞    

◆ナチュラルチーズは、チーズ加工室を店内に設置するとともに、オーダーカットによる対面形式で販

売いたします。 

◆秦野で展開しているイタリアンレストラン「すぴなっつおら」のピザや、青山で展開しているイタリ

アンレストラン「アントニオ」のイタリアンデリを取扱いいたします。 

◆チルド生菓子では、恵比寿の会員制レストラン「Ｑ.Ｅ.Ｄ.ＣＬＵＢ」のケーキを取り扱いいたしま

す。 

◆パンコーナーでは、東京ミッドタウン内にもオープンするイタリアンレストラン「ダノイ」が展開す

るパネッテリアのパンや、アンデルセンで有名な「タカキベーカリー」の石窯パン、石窯パンのサンド

イッチを取り扱いいたします。 

◆豆腐コーナーでは、京都の老舗豆腐屋「とようけ屋」で販売する商品を取り扱うほか、神奈川県相模

原の「おかべや」、根岸の「笹の雪」の商品も取り扱いいたします。 

また、漬物、練製品コーナーでも、老舗の味、地方の名産品の品揃えを充実させています。 

 

 

＜生活用品＞ 

◆ワイン、チーズ、パーティー関連の調理用品やグッズを取り揃えています。 

◆機能・素材・カラー・デザインにこだわった、キッチン用品や食卓用品も取り揃えています。 

 

＜専門店＞ 
ガーデンサイド１階には、東京と軽井沢で半世紀の歴史を持ちます、ベーカリーの「浅野屋」がオープ

ンいたします。 
 
＜サービスその他＞ 
◆ワインアドバイザーやチーズプロフェッショナルのほか、英（仏）会話可能なスタッフを配置し、お

客様のお買物をサポートさせていただきます。（深夜は除きます） 
◆店内から駐車場・タクシー乗場までのポーターサービスを実施いたします。 
◆店舗近隣のお客様に、お買い上げ商品をご希望の時間帯にお届けする、当日お届けサービス（有料）

を実施いたします。 
 
＜環境への取り組み＞ 
◆当社では環境に配慮した取り組みを推進しており、店頭における、ペットボトル、牛乳パック、トレ

イの回収を行なっております。 
◆当社では、レジ袋を削減するためにお客様にご協力いただき、マイバッグ運動を進めております。  

レジ袋を辞退されたお客様には、ポイントカードに連動して、1回のお買物につきエコポイントを２ポ
イント付与いたします。ポイントカードをお持ちでないお客様にはスタンプカードを発行いたします。 
 
 
 
 
 
 

この件に関するお問い合わせは､東急ストア広報(TEL．03-3714-2317) 川倉・佐藤まで 


