
株式会社東急ストア（本社：東京都目黒区）は、８月２５日（金）より九州うまいものフェアを開催

いたします。本フェアでは、豊富な食文化を持つ九州各地の旬の食材やこだわりの美味をお届け。さつまいも

（紅霧島）や豊水なしなどの農産物、天之瀬ぶりや天草たこなどの海産物のほか、人気銘菓「長崎本舗

和三盆カステラ」、太宰府名物「かさの家 梅ヶ枝餅」、新登場スイーツ「福田屋 栗千里」、各地の美味しさ

を詰め込んだ有名駅弁など魅力あふれる逸品を種類豊富に取り揃えます。さらに、７店舗限定で九州

直送鮮魚を販売いたします。ぜひ、この機会に九州各地のうまいものをご堪能ください。

今後も東急ストアは、お客さまの豊かな食卓へのお手伝いができるよう、日本各地の魅力ある商品

を提供してまいります。
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２０２３年８月２４日

株式会社東急ストア

１.開催期間

東急ストア・プレッセ全店 （※一部店舗除く）
２.開催店舗

２０２３年８月２５日(金) ～ ８月２７日(日)



３．取り扱い商品の一例

おすすめ商品

〈実施店舗〉 計７店舗

金町店、三軒茶屋店、戸塚店、都立大学店、中目黒本店、フレル・ウィズ自由が丘店、祐天寺店

８月２５日（金）限り！

九州の漁港で水揚げされた、獲れたての新鮮な海の幸を

店舗へ直送します。販売する魚介類は、水揚げ状況により

異なります。どのような商品が並ぶかは当日のお楽しみ！

ぜひ、水産売場にお立ち寄りください。

※天候等の事情により入荷のない場合はご了承ください。

※イメージ

霧島黒豚と九州麦味噌の美味しさが

味わえます。霧島黒豚の甘みのある

旨さを引き立て、香り高く仕上げました。

鹿児島名産の黒豚を贅沢にお重にしました。

鹿児島県産の鰹節を使用した

甘口の出汁入り醤油で甘辛く仕上げました。

博多の名物焼ラーメンを再現。

ポークエキスとオイスターソースで

濃厚な豚骨風の味に仕上げました。

一つひとつ手作りされた、なめらかなのに

舌に絡みつくほど濃厚なプリン。貴重な

天然マダガスカル産のバニラビーンズ、

島原の朝採れたまごを使用しています。

熊本県産の和栗が味わえるしっとり食感の

焼モンブラン。上品でまろやかな栗の風味が

口いっぱいに広がります。

南薩摩の黄金千貫と紅さつまの原酒を

ブレンド。品種の異なるさつま芋の良さを

最大限に引き出した白麹仕込みの一本。

甘味とキレを併せ持つ味わいです。

大分県のかぼす、日田梨、

宮崎県産の日向夏の果汁を使用。

果実の香りをいかした炭酸飲料です。

〈浜んまちプリン〉

濃厚カスタードプリン

〈福田屋〉

栗千里

〈佐多宗二商店〉

刀 サムライソード

潮の干満差が大きく、潮流が速い天草

海域で育てた身の引き締まった養殖ぶり。

水揚げ後すぐに活〆し、

鮮度が良いままお届けします。

〈JAフーズおおいた〉

かぼすのサイダー・日田梨のサイダー

〈宮崎県農協果汁〉

スパークリング日向夏ドリンク

霧島黒豚

 塩糀漬・西京漬・米糀味噌漬
鹿児島県産 黒豚重 博多名物　焼ラーメン

〈響〉

宮﨑牛ビーフカレー

宮崎牛と野菜をじっくり煮込んだ

本格派カレー。アメ色玉ねぎの甘さで

一層美味しく仕上げました。

霧島の雄大な自然の地で作られ

長期熟成させたさつまいも。ねっとり

濃厚な甘さが特長です。

淡泊ながらコクと甘みがあります。

 プリプリとした食感と上品な味をお楽しみください。

旨みある赤身とまろやかな脂身のバランス

が絶妙。柔らかな食感とジューシーな脂の

口溶けをお楽しみください。

 さつまいも

（紅霧島）

刺身用活〆真鯛（養殖）

サク（晴まだい）

長崎和牛
・うす切り（ロース肉）

・ステーキ用（サーロインまたはロース肉）

活〆ぶり（養殖）

切身・刺身用サク

(天之瀬ぶり）



※夏季期間（8月）は１５時までの販売とさせていただきます。売り切れ次第終了となります。
※天候および交通事情により入荷が遅れる場合がございます。

以上

おすすめ商品

２８種類のスパイスを使用した

深い味わいの本格焼カレー。

オリジナルの器とともにお楽しみください。

鹿児島県の特産、黒豚を

じっくり煮込みました。ほろっと

柔らかい角煮が楽しめます。

九州が誇る「佐賀牛」のA4ランク以上

のお肉を特製タレで焼きあげました。

　　博多玄界灘をイメージし

旨み豊かな魚介を詰め込みました。

有田焼カレー（小） 厚切り黒豚角煮めし 佐賀牛焼肉重 博多海鮮寿司

〈オオヤブデイリーファーム〉

Le CHO苺クリームババロワ

良質な大豆の産地の豆腐屋ならではのデザート。

ほんのり甘みが感じられる佐賀県産大豆を100％

使用。新鮮な豆乳をたっぷり使った、豆乳もちです。

5種類の多彩な味を堪能できる

人気商品詰め合わせ。

職人が一つひとつ手作りしました。

〈長崎井上〉

長崎味ごのみ

〈オッティモ〉

宮崎れもんケーキ

果汁が豊かで強い甘みが特長。

梨特有のシャリシャリとした食感と

程よい酸味を楽しめます。

甘みが強く水っぽさが少ないのが特長。

歯応えが良く、噛めば噛むほど

口の中に旨みが広がります。

黒瀬ぶり（宮崎）・いさき（長崎）・

きびなご（鹿児島）・真あじ（長崎）など

九州産のネタを味わえます。

焼酎の搾り粕などを与えて育てた

豚肉。細かい霜降りが見事に入った

甘みのある脂と旨みが楽しめます。

〈佐嘉平川屋〉

豆乳もち

（黒蜜黄粉・みたらし・つぶあん）

宮崎県産レモンを丸ごと使用。

レモンの豊かな風味が楽しめます。

自家製乳と甜菜糖だけで作ったヨーグルトを

使った３層の贅沢なスイーツです。上層は

ヨーグルトクリーム、下層はヨーグルトババロワ。

トップの苺ソースで彩りを添えています。

豊水なし 刺身用天草たこサク
本まぐろと九州ネタを味わう

寿司盛合せ（10貫）
薩摩ほろよい豚

26(土)・27(日)限定


