
NEWS RELEASE

株式会社東急ストア（本社：東京都目黒区）は、２０２４年１２月４日（水）、三軒茶屋駅直結の

商業施設キャロットタワー内の『東急ストア 三軒茶屋店』をリフレッシュオープンいたします。

三軒茶屋は単身や２人世帯が多いエリアのため、すぐに召し上がれる惣菜や簡単に調理できる商品を中

心に品揃えます。新鮮な生鮮素材を使用したデリカ、店内製造の当社オリジナル『ＲＩＣＨ ＤＥＬＩ

(リッチデリ）』シリーズ、手作りおにぎりなど、デリカメニューを約３０アイテム増やし、さらに美味し

さを追求した商品をご提供します。そのほか、お酒に合うオードブルとして旬の魚を使用した

おつまみや店内で加工したフレッシュなナチュラルチーズ、豆腐や焼き菓子をはじめ地元の名店商品

など、種類豊富に取り揃えます。さらに、デリカ売場ではピザ窯や鉄板で調理する様子、水産売場では鮮

魚を捌く様子などを目の前でご覧いただくことができ、わくわくするライブ感をお楽しみいただけます。

当店は、お客さまの生活をより豊かにするお手伝いをするとともに、日々のお買物を楽しんでいただ

けるお店を目指してまいります。

２０２４年１１月２９日
株式会社東急ストア

※イメージパース



食卓が楽しくなる、店内手づくりのデリカをご提供。

お魚・お肉売場の素材を使い、家庭

では作りづらいメニューや手間・時

間のかかるメニューを素材のカット

から店内調理。東急ストアの目利き

が仕入れるこだわり素材を使用した

お惣菜を取り揃えます。

地養鶏の手羽先と大根の煮物

鉄板で焼き上げる自慢のお好み

焼やあごだしつゆが効いただし

巻玉子焼、海鮮塩焼そばなど種

類豊富にご用意します。

鉄板！広島風お好み焼 鉄板炒め！海鮮塩焼きそば

国産あじのあじフライ

こだわりのお魚やお肉が手軽に Fｒeｓh   Cооｋ ＤＥＬＩ

目の前で焼き上がる グリルＤＥＬＩ



店内の専用窯で焼いた P i z z a工房

店内で丁寧に手で伸ばした生地

を高温の専用窯で焼くことで、

もちもち食感に仕上げています。

週末やパーティーにぴったりの

ホールサイズ、昼食に最適なス

クエアサイズをご用意します。

さっと食べられて嬉しい 結び屋

いつものおにぎりをちょっと

豪華に！

具材たっぷりのおにぎりを店

内で一つひとつ、まごころ込

めて握ります。人気のライス

バーガーやサンドおにぎりな

ど１３種類とバリエーション

豊富にご用意します。

スクエアピザ各種

手作りおにぎり各種 ライスバーガー各種

自分好みにセレクトできる Cｈe e s e 工房

店内で商品化するナチュラル

チーズをはじめ、燻製チーズ

と組み合わせたアソート商品、

デザートチーズをご用意。

おつまみだけでなく、スイー

ツとしてもお召し上がりいた

だけるラインナップです。

おつまみチーズ（オリーブ）

お肉とチーズのスモークセット

フランスチーズセット

デザートチーズ（ナッツ＆ハニー）

手のばしピザ各種



いつでも美味しく召し上がれる冷凍デリ Ｆr o z e nＤＥＬＩ

新鮮な生のMOWIサーモンを使用したポキ丼やお

寿司の生サーモンづくしをご賞味ください。

スイーツ

進化した冷凍技術により、解凍

してもふっくらしたお米の弁当

や寿司、グラタンなどが、いつ

でも美味しくお召し上がりいた

だけます。ご家庭の冷凍庫の

ストックとしてもおすすめです。

モウイサーモンとアボカドのポキ丼 モウイサーモンづくし

いちごのタルト

なめらか杏仁豆

7種のチーズのグラタン 漬け鯖弁当

見て美味しい、食べて美味しい ＲＩＣＨＤＥＬＩ

紅ずわいがにのドリア
冷凍寿司

とろけるプリン

ブルーベリーのタルト

おすすめの鮮魚を使った 鱻すし

魚を３つ書いて“せん”と書き､「魚類｣

｢活魚｣｢新しい｣という意味を持ちます。

お魚屋さんが選んだ鮮度抜群なネタが

味わえます。味・鮮度にこだわった商

品を取り揃えます。

お魚屋さんの握り鮨 華

せ ん

弁当・惣菜・ベーカリー・寿司

プリン、杏仁豆腐、彩り鮮やかなフルーツタルト等、

自慢の店内手作りスイーツを取り揃えます。



『農家さんのおすすめ市』では「東京

野菜」を取り扱います。新鮮な地元農

産物との出会いをお楽しみください。

お好きなものをお好きなだけ。

ナッツ＆ドライフルーツを

バイキング形式で品揃えます。

東京野菜

MANOSチキンカレー

『手紙のついた野菜と果物』が冷凍食品と

して新登場！生産者こだわりの商品がいつ

でも気軽にお楽しみいただけます。

お日様たっぷりみかんホックホクかぼちゃ

黒毛和牛

国産牛

鮮度抜群の魚を対面販売。

三枚卸しや塩焼き用等、お客さ

まのご要望に合わせた加工調理

も承ります。

味・柔らかさ・見た目に

こだわった最高ランクで

ある５等級の黒毛和牛を

取り扱います。

近郊の漁港（横須賀漁港や小田

原漁港）より、朝獲り鮮魚や産

地直送品など鮮度の良い海の幸

を食卓にお届けします。

北海道・青森・岩手で育った

旨みのあるおいしい牛肉です。

厳選した雌牛にこだわり

品揃えます。

１９３８年創業。昔ながらの製法に

こだわり、厳選した素材を使い、真心

をこめて和菓子を作り続けています。

太子堂にお店を構えて９０年。

国産大豆と本にがりを使用し、昔

ながらの味を守り続けています。

２０１９年に三軒茶屋にオープンした

創作カレー店の監修商品。鶏出汁スパ

イススープがしみ込んだ大根と鶏もも

肉入りのスパイシーなカレーです。

ブロッコリー

伊勢屋豆腐店

※時間帯により、承りを終了している場合があります。

招福もなか

新鮮な野菜・果物、魚、肉が勢ぞろい。日常づかいに嬉しい品揃え。

地元の名店商品を取り揃え。

たいし豆腐（絹）

か め や

創作カレーMANOS

たいし豆腐（木綿）

ナッツ＆ドライフルーツ

※写真はイメージです



≪サービス≫

・レジ

フルセルフレジ１４台、お支払いセルフレジ６台を設置いたします。

・ポイント

東急ポイントと楽天ポイント、両方のポイントが同時に貯まります。

内容は変更となる場合がございます

※各日朝９時より、先着１５０名さま（お１人さま１個まで）

※なくなり次第終了となります
※交換当日の東急ストア三軒茶屋店のお買上げレシートのみ有効となります

三軒茶屋店リフレッシュオープン記念

＜プレゼント＞

１２月４日（水）～６日（金）の３日間、税込２,０００円以上お買上げの

お客さまに「ザ・カトラリー（コーヒーグラウンド配合）」をプレゼント！

環境配慮型冷媒仕様の省エネ

型ショーケースを設置。

食品トレー、紙パック、

ペットボトルのリサイ

クルBOXに加え、ペット

ボトルキャップの専用

回収容器を設置。回収

したキャップは、ワク

チン寄付へ。

地球を守る第一歩。環境にやさしい取り組みをお客さまとともに。

環境への負荷が少ない紙パッケージの

カットフルーツを新規取り扱います。

≪店舗概要≫

１．

２．

３．

４．

５．

６．

店名

所在地

売場面積

改装日

営業時間

店長

１,６０６㎡（４８６坪）

２０２４年１２月４日（水）９時オープン

７時～２４時（平日）８時～２４時（土日）

川瀬 崇

東急ストア三軒茶屋店

東京都世田谷区太子堂４－１－１キャロットタワー内

（ＴＥＬ）０３－３４２２－０１０９

以 上

＜イベント＞

東急線キャラクター「のるるん」がやってくる！

１２月４日（水）９時～９時１５分（予定）


