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２０２５年６月２６日
株式会社東急ストア

１.開催期間

２.開催店舗 東急ストア・プレッセ全店（※一部店舗除く）

２０２５年６月２７日(金)～６月２９日(日)

株式会社東急ストア（本社：東京都目黒区）は、６月２７日（金）より夏の北海道フェア

を開催いたします。本フェアは、 ５月８日（木）に東急株式会社と北海道が包括連携協定

を締結後、当社として初めての取り組みとなります。

今回の『夏の北海道フェア』では、当社オリジナル商品「手紙のついた野菜」の桃太郎

トマトやベビーリーフ、夕張メロンなどの果物をはじめ、今が旬の時鮭などの魚介類、

お土産としても人気の六花亭の銘菓、フレンチの巨匠三國シェフ厳選の「北海道産手作り

ロースハムスライス」や「北海道産手作りあらびきフランク」など、選りすぐりの特産品を

種類豊富に取り揃えます。この機会に北海道の魅力あふれる逸品をご賞味ください。

今後も東急ストアは、北海道の魅力ある商品をお届けし、“食”を通してお客さまの日々の

幸せをお手伝いしてまいります。



おすすめ商品

３．取り扱い商品の一例

北海道産JAびらとり「手紙のついた野菜」

とことん味にこだわった桃太郎トマト

北海道産JA夕張市夕張メロン組合

夕張メロン

北海道産JA十勝池田町

長いも（根張星）

旬を迎える夏の北海道平取町で栽培されました。香

りの強いトマト本来の味をお楽しみいただけます。

芳醇な香りが広がるジューシーな果肉が特徴です。 すりおろすとしっかりとした粘りがあり、やさしい

甘みを感じられます。とろろだけでなく、加熱して

も美味しくお召し上がりいただけます。

北海道産　新物　時鮭

（生）切身

北海道産　ボイルオオズワイガニ

(解凍・生食用）スライス
長沼ジンギスカン

春から初夏にかけて獲れる鮭です。卵や白子に栄養

を取られていないので、脂がのっていて身が柔らか

いのが特徴です。

侮るなかれ！驚きの甘さ。塩ゆですることで、甘い

身と濃厚なミソを楽しめます。

厳選された柔らかいお肉を秘伝のタレで味付けしま

した。

北海道のっけ海苔弁当 北海道ネタ入にぎり寿司
醤油焼きそば

（旭川風）

北海道産帆立、北海道産牛めし、美瑛産コーン、北

海道産アスパラガスと北海道産づくしのお弁当で

す。

帆立、つぶ貝、いわし、ずわいがに等の北海道産ネ

タを盛り込んだ商品です。

旭川B級グルメの醤油やきそばを再現しました。あっ

さりとした醤油の味とボリュームのある具材が特徴

です。

六花亭　水ごよみ・こぼれ梅 柳月　三方六 ベイクド・アルル　しろまぁる

肥沃な土壌で育った、風味豊かな小豆でつくった水

ようかんと、さっぱりとした梅のゼリーの組み合わ

せです。

北海道産の原材料にこだわり、丁寧に手作業で焼き

上げたバウムクーヘンです。地元十勝で50年以上に

わたって愛されている、柳月の代表銘菓です。

もちもちとしたシュー生地に北海道産練乳を使用し

たミルキーなクリームをたっぷり詰め込みました。
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以 上

（１）道産食品の販路拡大など食産業の振興に関する事項

（２）道内観光など地域振興に関する事項

（３）その他双方が必要と認める事項

東急（株）が北海道と「食」と「観光」を通じた地域活性化を目的とした
包括連携協定を2025年5月8日に締結

東急線沿線を中心に所在する東急百貨店や東急ストアなどにおける道産食品の販路拡大を目的とした商品

の取り扱いや、観光振興を目的とした東急グループホテルにおける北海道フェアの開催、道の施策により

選定・認定された高品質な商品の展示・販売などを検討しています。

おすすめ商品

このたび、（株）東急ストア様で開催される「夏の北海道フェア」において、北海道の豊かな

大地と海に育まれた、魅力あふれる道産食品の数々をご紹介いただけることになりました。

美味しい食材の宝庫である北海道で、生産者の方々が、素材の良さを活かし、一手間、二手間

と愛情とまごころを込めたこだわりの逸品を、ぜひこの機会にご賞味いただき、北海道の食の

素晴らしさを心ゆくまでご堪能ください。

【ごあいさつ】

北海道知事 鈴木 直道

https://www.tokyu.co.jp/company/news/detail/56226.html東急（株）リリースURL:

北海道産　アスパラガス
北海道昆布森産　新物　活〆昆布森定置

トキシラズ　塩時鮭（甘口）
北海道産　びえい和牛（５等級）

太く大きく、柔らかい食感です。気温差が大きい地

域で育つため、糖分をたっぷり蓄えた濃厚な味にな

ります。

天然物ならではの上質な脂の良さ、やわらかな身質

が特徴です。船上で活〆することで、鮮度を保ち、

旨みをそのままお届けします。

のびのびと過ごせる雄大な自然の中で、生の酒粕や

独自の配合飼料を成長に合わせて与えることで、旨

みと柔らかさを引き出しています。

本まぐろと北海道ネタを味わう

にぎり寿司（10貫）

北海道産手作り

ロースハムスライス、あらびきフランク

もりもと　新谷ふらのキューブ

WA!ffle

帆立、つぶ貝、いわし、ずわいがに等の北海道産ネ

タを盛り込んだ商品です。

北海道出身のフレンチの巨匠三國清三シェフ厳選の

職人の技が光る逸品。ロースハムスライスは、専用

の味付けをし、直下式炭火燻製製法で仕上げまし

た。あらびきフランクは、食べ応えのある太さで、

温めるとよりジューシーな旨みがあふれます。

メープル香るふんわりとしたワッフル生地に、ふら

の牛乳仕立ての特製カスタードクリームをたっぷり

閉じ込めました。冷やせば、夏にぴったりのひんや

りクリームが楽しめます。
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