
NEWS RELEASE 
２０２３年１月２６日 

株式会社東急ストア 

１.開催期間       

２.開催店舗   
東急ストア・プレッセ全店 （※一部店舗除く） 

２０２３年１月２７日(金) ～ 1月２９日(日) 

 株式会社東急ストア（本社：東京都目黒区）は、１月２７日（金）より北海道フェアを開催いたします。 

本フェアでは、当社オリジナル商品「手紙のついた野菜」のじゃがいもや玉ねぎなどの野菜をはじめ 

今が旬のなめたかれいなどの魚介類、お土産としても人気の六花亭や五島軒の銘菓、東急ストアで 

しか味わえない新登場スイーツ、ベイクド・アルル「北海道ミルクカヌレハスカップ」、現地の美味しさを 

詰め込んだ空弁・駅弁など、特産品を種類豊富に取り揃えます。                   

また、本フェアの対象商品をお買い上げいただいたお客さまに、抽選で旬の素材満載ディナーが 

当たる「北海道を食べよう！キャンペーン」を実施いたします。ぜひ、この機会に北海道ならではの 

魅力あふれる自慢の逸品をご賞味ください。              

 今後も東急ストアは、お客さまの豊かな食卓へのお手伝いができるよう、日本各地の魅力ある商品を  

提供してまいります。   



おすすめ商品 

３．取り扱い商品の一例 

 おすすめ商品 

「手紙のついた野菜」
煮くずれしにくいじゃがいも

（スノーマーチ）

なめたかれい
切身

氷塩熟成鮭　たまり醤油漬
真だら　みそバター漬
桜ます　バター香草漬

「十勝ハーブ牛」ステーキ用
（サーロインまたはロース肉）

北海道ネタ入
寿司盛合せ

塩ザンギ
（北海道産鶏肉使用）

GARAKU　RETAIL

ＧARAKUのカレー鍋

藤原製麺

北海道二夜干しラーメン
釧路醤油

しっとりなめらかな食感で煮くずれしにくい

のが特徴。甘みが引き立つクリーム

シチューがおすすめです。

身が大きく肉厚で、しっとりとした身質の

なめたかれいです。

各種の魚に合う味付けでご用意しました。

風味豊かでごはんが進みます。

牛の成長に合わせてハーブを与え、十勝の

豊かな自然の中でゆっくりと育てました。

強い旨みとコクをご堪能ください。

五種類の北海道ネタ

（帆立・水たこ・つぶ貝・〆いわし・

ずわいがにフレーク）が味わえる一品です。

塩ベースでしっかりと味付けした

サクッとジューシーな唐揚げです。

旅気分が楽しめるご当地グルメ。

和風だしと秘伝のスパイスが味の

決め手です。

生麺を約２日かけてじっくり乾燥させました。

かつお風味のあっさりとした味わいと、

生麺のような食感が楽しめます。

ホリ

とうきびチョコ
（メープル・キャラメル）

南製菓

シマエナガのふわふわ
ホワイトミルクブッセ

ベイクド・アルル

北海道ミルクカヌレ
ハスカップ

三葉製菓

北かり
丸福ドーナッツ

豊かな大地で実ったとうきびを、厳選した

オリジナルチョコレートでコーティング。サクッとした

食感が楽しめます。メープル味が新登場！

「雪の妖精」とも称される野鳥「シマエナガ」

がモチーフ。生地に北海道牛乳を使用し、
濃厚なミルククリームをサンドしました。

北海道の牛乳とバターをたっぷりと使った、

もっちり、しっとりとしたカヌレ。バターのコクと

ハスカップの香りが口いっぱいに広がります。

１００年にわたって愛された「川岡菓子舗」丸福

の味を受け継いだあんドーナッツです。

しっとり食感の懐かしい味わいをどうぞ。

▼美味しさのヒミツ

鮭児（解凍）
刺身

かみふらの和牛（5等級）
うす切り（ロース肉）

ファットリアビオ

イタリア職人がつくる
モッツァレラ

わらく堂

おもっちーず
おもっちーず　しょこら

知床近海でわずかしか獲れない若い鮭。

たっぷりと脂がのっていて、とろけるような

味わいが特徴です。

独自のブレンド飼料でのびのびと肥育

された黒毛和種。霜降りがきめ細かく、

まろやかな口どけが楽しめます。

北海道の生乳１００％の旨味があふれる

一品です。南イタリア伝統の製法で

作られたフレッシュチーズです。

おもちのようにのびる不思議な食感の

チーズケーキにしょこら味が新登場！

新食感をぜひご賞味ください。

豊かな大地で実ったとうきびを、厳選し
たオリジナルチョコレートでコーティン
グ。サクッとした食感が楽しめます。

雪の妖精と称される野鳥シマエナガが
モチーフ。生地に北海道牛乳を使用し
濃厚なミルククリームをサンドしました。

もっちり、しっとり食感のカヌレ。
バターのコクとハスカップの香りが
口いっぱいに広がります。

100年にわたって愛された「川岡菓子舗」
丸福の味を受け継いだあんドーナッツ。
しっとり食感の懐かしい味わいをどうぞ。

五種類の北海道ネタ
（帆立・水たこ・つぶ貝・〆いわし・
ずわいがにフレーク）が味わえます。

塩ベースでしっかりと味付けした
サクッとジューシーな唐揚げです。

旅気分が楽しめるご当地グルメ。
和風だしと秘伝のスパイスが

味の決め手です。

生麺を約２日かけてじっくり乾燥。
かつお風味のあっさりとした味わいと
生麺のような食感が楽しめます。

ホリ

とうきびチョコ
（メープル・キャラメル）

南製菓

シマエナガのふわふわ
ホワイトミルクブッセ

ベイクド・アルル

北海道ミルクカヌレ
ハスカップ

三葉製菓

北かり　
丸福ドーナッツ

北海道ネタ入
寿司盛合せ

塩ザンギ
（北海道産鶏肉使用）

GARAKU　RETAIL

ＧARAKUのカレー鍋

藤原製麺

北海道二夜干しラーメン
釧路醤油

しっとりなめらかな食感で煮くずれ
しにくいのが特徴。甘みが引き立つ
クリームシチューがおすすめです。

身が大きく肉厚で
しっとりとした身質の
なめたかれいです。

各種の魚に合う味付けで
ご用意しました。

風味豊かでごはんが進みます。

牛の成長に合わせてハーブを与え、
十勝の豊かな自然の中で育てました。
強い旨みとコクをご堪能ください。

「手紙のついた野菜」
煮くずれしにくいじゃがいも

（スノーマーチ）

なめたかれい
切身

氷塩熟成鮭　たまり醤油漬
真だら　みそバター漬
桜ます　バター香草漬

「十勝ハーブ牛」ステーキ用
（サーロインまたはロース肉）

▼美味しさのヒミツ

メープル味が新登場！

知床近海でわずかしか獲れない若い
鮭。たっぷりと脂がのっていて

とろけるような味わいが特徴です。

独自のブレンド飼料でのびのびと肥育
された黒毛和種。霜降りがきめ細かく、
まろやかな口どけが楽しめます。

北海道の生乳100％の旨味あふれる
一品です。南イタリア伝統の製法で
作られたフレッシュチーズです。

おもちのようにのびる不思議な食感の
チーズケーキにしょこら味が新登場！
新食感をぜひご賞味ください。

鮭児（解凍）
刺身

かみふらの和牛（5等級）
うす切り（ロース肉）

ファットリアビオ

イタリア職人がつくる
モッツァレラ

わらく堂　

おもっちーず
おもっちーず　しょこら



※売り切れ次第終了となります。 

 以上 

４．キャンペーン 

厚切りのスモークサーモンと、
鮭のルイベ漬、たっぷりのいくらをのせた

鮭づくしのお弁当です。

いくら醤油漬けと、かにが一緒に味わえる
人気の海鮮弁当です。

紅ずわいがにのむき身、鮭ハラス焼、
帆立、うになど、人気の海鮮を

市場めし風に盛り付けたお弁当です。

茶飯に潮味と醤油味の２種類のウニを
敷き詰めました。

磯の香りが楽しめるお弁当です。

いくら増し増し
贅沢厚切りサーモン弁当

函館海鮮かにいくら弁当 函館市場寿し 函館うにの箱めし

厚切りのスモークサーモンと
鮭のルイベ漬、たっぷりのいくらを
のせた鮭づくしのお弁当です。

いくら醤油漬けと、かにが一緒に
味わえる人気の海鮮弁当です。

紅ずわいがにのむき身、鮭ハラス焼、
帆立、うになど、人気の海鮮を

市場めし風に盛り付けたお弁当です。

茶飯に潮味と醤油味の２種類の
ウニを敷き詰めました。

磯の香りが楽しめるお弁当です。

いくら増し増し
贅沢厚切りサーモン弁当

函館海鮮かにいくら弁当 函館市場寿し 函館うにの箱めし


