
静岡県産  静岡県産 
うなぎさっぱり焼

（１尾 約１３０ｇ）

じっくり素焼したうなぎに清酒を塗り、
更に1枚1枚丁寧に焼き上げました。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

2,680円
参考税込 ２，８９４円

本体
価格

2,280円
鹿児島県産

鹿児島県産 
うなぎ長蒲焼 大

（１尾 約１６０ｇ） 参考税込 ２，４６２円

独自の技術で1尾1尾丁寧に
香ばしくふっくらと
仕上げています。

本体
価格

愛知県産  愛知県産 
うなぎ長蒲焼 大

（１尾 約１３５ｇ）

2,680円
参考税込 ２，８９４円

本体
価格

つきぢ松露 うまき
(うなぎ白焼入玉子焼)

（１個）

玉子焼に合うように蒸し・味付け・
焼きを行った、国産のうなぎ白焼を
巻き込みました。

1,280円
参考税込 1,382円

本体
価格

※伊豆高原・川奈・下田店では実施しておりません。

I-231

I-232

I-233

I-230

●7/23 日 18：00
 まで

ご予約締切日 商品お渡し日

 ※店頭お渡しのみとなります。

お渡し時間 11：00～19：00

●7/28金 ●30日～

代金は商品お受け取りの際にお支払いください。※ご予約は、サービスカウンターまたは売場係員までお申し付けください。

商品お渡し日　
7/30日　１１：００～19：００ 
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 蒲田プラザ店・プレッセ全店・フードステーション全店では実施しておりません。
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■■■■数量限定
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プレゼント
ポイント
100
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プレゼント
ポイント
100
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プレゼント
ポイント
100
TOKYUポイント

TOKYU CARD・TOKYU POINT

↑このマークが目印です

TOKYU CARD
TOKYU POINT CARD

会員様限定

※東急ストアオンラインショップでご注文の場合、
　本企画のサービスポイントは2023年8月末頃に付与いたします。

予約購入特典として、対象商品をご購入で

TOKYUポイントプレゼント！！ プレゼント
ポイント
000
TOKYUポイントご予約特典ご予約特典



東急ストアオンラインショップ 東急ストアオンラインショップ 検索検索

鰻ひつまぶし
（鹿児島県産うなぎ使用）
（１パック）

スタミナ抜群のうなぎを、
あっさりと食べたい方に
おすすめです。

2,380円
参考税込 ２，570円

本体
価格うなぎ御膳

（鹿児島県産うなぎ使用）（１パック）

丁寧に炊いたごろっとした煮物と、
うなぎを楽しめるお弁当です。

2,380円
参考税込 ２，570円

本体
価格

3,480円鰻重 一尾
（鹿児島県産うなぎ使用）（１パック） 参考税込 ３，７５８円

稚魚から出荷まで時間をかけて育てました。
職人が手さばきし、炭とタレにこだわって
焼き上げたうなぎを使用しています。 本体

価格

3,600円
ての字 うなぎ弁当

（１折）

参考税込 ３，８８８円

本体
価格

2,980円
鹿児島県産うなぎＲＯＬＬ＆
棒寿司詰合せ（１パック）

参考税込 ３，２１８円

本体
価格

※あきる野・伊豆高原・江田・荏原中延・学芸大学・
　川奈・北越谷・清水台・下田・高津・たちばな台・
　田奈・つくし野・綱島駅前・根岸・東長崎・不動前・
　三鷹・武蔵小杉・武蔵小山駅ビル・目黒・雪が谷・
　洋光台・横浜地下街店では実施しておりません。

※伊豆高原・田奈・横浜地下街店では実施しておりません。

I-202

I-203

I-204

I-201

※伊豆高原・川奈・下田店では実施しておりません。

※伊豆高原・田奈・横浜地下街店では実施しておりません。 ※伊豆高原・田奈・横浜地下街店では実施しておりません。

I-205

うなぎをふんだんに使用した
棒寿司と巻物の詰合せです。

飼料

焼き

たれ

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

商品お渡し日:7/29●土～30日　１１：００～17：００（消費期限 当日 20：00まで）

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

 蒲田プラザ店・プレッセ全店・フードステーション全店では実施しておりません。

確かな品質でふっくら柔らか

長い歴史の中
味を守り続ける銘店

昔ながらの手法で
魅せる味わい

ネットで注文・カード決済、店舗では商品を受け取るだけ！

便利なネット予約
24時間いつでもご注文

オリジナル配合の飼料を
成長に合わせて与え、健康に育てます

江戸時代創業の老舗。
季節ごとに最高の活鰻を仕入れ、
職人が焼き上げています。

上質なたまり醤油を使用したタレで、
美しい焼き色と深い味わいに

素焼き、蒸し、蒲焼の工程で、
1枚1枚香ばしくふっくら仕上げ

予約限定

予約限定

予約限定

鹿
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県
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ぎ
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用

■■■■数量限定

●代金は商品お受け取りの際にお支払いください。

●商品お受け取りの際は申込書のお客様控をご持参ください。 
※店舗によりお渡し時間が異なる場合がございます。
※お客様から収集させていただいた個人情報は、商品のお渡しや連絡、確認に使用いたします。
　（法令等で開示を求められた場合を除く）関連する法令等を遵守し適切な管理体制のもとで保管をいたします。
※数に限りがございますので数量に達した場合、予約を締切らせていただきます。ご了承ください。
※写真はイメージです。

※ご予約は、サービスカウンターまたは売場係員までお申し付けください。

フードロス削減にもつながる事前予約をおすすめしております「Yahoo!ショッピング」「楽天市場」でもご注文承ります。ご予約特典は対象外となります。
※TOKYUポイントの特典は付きません。 ※一部店舗・一部商品のみの取り扱いとなります。

プレゼント
ポイント
100
TOKYUポイント

プレゼント
ポイント
100
TOKYUポイント

プレゼント
ポイント
200
TOKYUポイント

プレゼント
ポイント
150
TOKYUポイント

※インターネットでのご予約は
　7月23日（日）17：00までとなります。
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